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de Cote-d'Or —

Lundi 9 novembre, le palais des Congrés de Dijon sera le thédtre
des premiers Trophées de la gastronomie, organisés par le Bien public
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PLUIE D'ETOILES ET TROPHEES DE PRESTIGE
POUR UN TOUT PREMIER RENDEZ-VOUS

Lundi @ novembre, le Bien public orga-
nise les premiers Trophées de la gas-
tronomie et des vins de Cote-d'Or. Un
événement d'envergure, proposé au
Palais des congrés de Dijon, avec Dijon
Céréales Meunerie ~ Decollogne comme
parfenaire principal.

les climats de Bourgogne ins-
crits au patrimoine mondial de
I'UNESCO depuis cet été ; I'ouver-
ture de la Cité internationale de
la gastronomie Dijon pour 2018.
C’est inspiré par cette belle actua-
litt que le Bien public lance ses
premiers Trophées de la gastrono-
mie et des vins de Céte-d’Or. Ce
premier événement de prestige
aura lieu ce lundi @ novembre au
Palais de congrés de Dijon, avec
Dijon Céréales Meunerie — Decol-
logne comme principal partenaire.
l'occasion de couronner de onze
trophées des grands noms de la gas-
tronomie et des vins de Cote-d'Or,
mais aussi des restaurateurs moins
connus, de nouveaux tfalents qui
émergent pour le plus grand bon-
heur de ceux qui s’assoient & leurs
tables. De nombreux partenaires du
Bien public seront présents pour re-
mettre ces trophées et porter haut,
avec notre quotidien régional, les
couleurs de la gastronomie bourgui-
gnonne, symbole de convivialité et
de bien vivre ensemble.

Si le spectacle se déroulera sur la
scéne, il aura aussi lieu dans la salle
puisque 250 convives dégusteront
un menu cinq étoiles orchestré par
Patrick Bertron, chef du Relais Ber-
nard Loiseau, & Saulieu (3 étoiles),
Stéphane Derbord, grand nom de
son restaurant éponyme, @ Dijon

(1 étoile), Emmanvel Hébrard,
maestro de |'abbaye de La Bussiére,

& La Bussiére-sur-Ouche (1 étoile)
et Pierre Hubert, petit génie de la

pdtisserie, & Dijon.

Et puis ce sera aussi |'occasion
pour les chanceux privilégiés pré-
sents de découvrir comment les

Anne Glémarec,
ambassadeur cul

chefs travaillent, car une caméra les
montrera en pleine effervescence |
Du grand art assurément, que le
duo d’animateurs, Anne Glémarec,
journaliste & Euronews et Thierry
Caens, trompettiste international et
ambassadeur culturel de la ville de
Dijon s’attacheront & enflammer.
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