LA BUSSIERE-SUR-OUCHE. Dix ans aprés avoir acquis I'abbaye, Clive Cummings fait le-bilan.

u luxe chez les moines

‘En avril 2005, Clive et Tanith

Cummings tombent amou-
reux de I’abbaye de La
Bussiére et décident de la
racheter pour en faire un h6-
tel haut de gamme. Aujour-
d’hui, le couple a encore
plusieurs projets en téte.

orsque I'on passe le

portail de I'abbaye de

La Bussiére, le calme
et la sérénité s’installent.
Ici, Parchitecture et histoi-
re du lieu sont bien présen-
tes. Cette abbaye, construite
par les moines cisterciens
en 1131 (lire encadré), a été
reprise en 2005 par la fa-
mille Cummings, originaire
d’Angleterre. L'association
des Amis de La Bussiére n’a
alors plus les moyens d’en-
tretenirles lieux, et Tanith et
Clive Cummings ont un
véritable coup de cceur. Ils
décident alors de 'acquérir
pour en faire un hétel.

Un investissement

de 9 millions d’euros

C’est 1a que débute une
longue aventure. « Il a
d’abord fallu faire de nom-
breux travaux. La premigre
phase a duré six mois. Nous
avonsnotamment changéle
réseau électrique et I'assai-
nissement. C’était un lourd
investissement », se rappel-
lele propriétaire. Au départ,
le couple a le budget pour
créer neuf chambres. Le
concept est immédiatement
affiché, puisqu’il s’agit de jo-
lies suites luxueuses, avec

des salles de bains spacieu-

ses. Différents salons, un
restaurant gastronomique
une étoile Michelin et un
restaurant type bistro sont
aménagés. Limmense parc
est nettoyé, les arbres mala-
des soignés ou abattus. « Au
total, ’'achat et les travaux

Travaux. | a famile Cummings a travaillé étroitement
avec les Batiments de France, puisque le site est classé.

auront coiité environ 9 mil-
lions d’euros. Une partie de

- cet investissement provient

de la vente de notre hotel en
Angleterre », précise le pro-
priétaire des lieux.

« En France, il faut

y aller petit a petit »

Aujourd’hui, I’établisse-
ment compte dix-huit
chambres, une vingtaine de
salariés en CDI, dont le chef
des restaurants Emmanuel
Hébrard et le chef somme-
lier Freddy Jaugey. « En

€€ Notre principal défi a été de faire
prospérer l'affaire, la développer
-tout en faisant attention aux finances.”

i R S e
- Clive Cummings, propriétaire de I'abbaye de La Bussiére

2008, nous avons augmenté
le personnel 2 environ qua-
rante personnes, mais les
charges étaient trop impor-
tantes. Cela m”™a appris

qu’en France, il ne faut pas.

aller trop vite. Quand I’affai-
re est jeune, il faut prendre
le temps, faire les choses

petit a petit. En Angleterre
c’estle contraire, il faut faire
vite. Alors nous avons es-
sayé de trouver un équilibre
entre ces deux modeles. »
Aujourd’hui, ses finances

sont 3 Péquilibre mais, selon -

lui, cela n’a pas toujours été

le cas.

Des ruches, un potéger,‘

“une école des vins...

_ « Je me souviens lorsque
nous avons ouvert, la pre-
miére semaine, nous
n’avons eu aucun client. Les
débuts ont été tres difficiles.
Nous avons été pendant

* plusieurs années en déficit

puis, en 2011, nous avons
fait nos premiers bénéfices.

Pourtant, jamais nous

n’avons pensé a abandon-

¢ Association. Aumoment du rachat, Sauver La Bussiere -
s'était battue pour que le site ne devienne pas un hotel.

ner. Ce lieu est devenu notre
bébé. Et, malgré tous les
challenges, nous-avons vécu
dix ans de fun. »

Sur un ton enjoué, Clive
Cummings explique ne pas
manquer de projets. Dans
les prochaines semaines,
des ruches vont étre instal-
lées et le potager sera agran-
di dans le but de retracer les
habitudes des moines a
’époque oi1 ils vivaient ici.
Dans le cellier, le chef fait
aussi sécher dujambon,
pour proposer au maximum
du fait maison.

A plus long terme, Clive et
Tanith Cummings envisa-
gent d’augmenter le nombre
de chambres. « Nous avons
une capacité de trente-qua-
tre chambres. Nous aime-
rions aussi créer une école
de cuisine ou encore une
école deszvins et un centre
de bien-étre. €e ne sera pas
un spa mais un‘espace avec
piscine et sauna. »

MARIE PROTET




