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BISTROT DES MOINES

Le Bistrot est ouvert du mercredi au

dimanche pour le déjeuner et le diner.

Le restaurant gastronomique « 1131 »
est ouvert du mercredi au dimanche soir.

Le Bistrot is open from W/ednesday to Sunday lunch and
iner.
The gastronomic restaurant "1131" is open from Wednesday
to Sunday evenings.

Besoin d’inspiration ?
Nous proposons des bons cadeaux pour les
restaurants ainsi que pour I’hotel. N'hesitez

pas a consulter notre site internet ou vous
renseigner aupres de la réception

Need some inspiration?

We offer gift vouchers for both restaurants and
hotels. Please visit our website or ask at reception.



ENTREES/STARTER

Foie Gras, compotee de cassis

) 1
Foie Gras, blackcurrant compote o€
Cromesquis fagon Boeuf Bourguignon
Cromesquis beef bourguignon style 14€
Tiradito (carpaccio) de truice blanche, 16€
beurre blanc
White trout tiradito(carpaccio), beurre blanc
Steak tartare, caviar et pain d’¢pices 27€

Steak tartare, caviar and gingerbread

PLATS/MAIN COURSES

* Salade Nigoise 17€
Salad maid with eggs, tomatoes,
anchovy, tomatoes and french beans

Saumon laqué, légumes de saison

. 27 €
Pekmg salmon, seasonal vegetables
L’entrecote, sauce diana, pommes de 10€
terre grenailles
Entrecote, diana sauce, new potatoes
Burger maison, millefeuille de pomme

g ) f P 25¢€

de terre
Homemade burger, potato millefeuille

*Plat pouvant éetre modifié en végétarien ou vegan
*This dish can be modified to be vegetarian or vegan



DESSERTS

Sélection de romaies de la région 16 €
Selection of ocal cheeses
Faisselle de la ferme de la Sauniere aux 12€

herbes, au cassis ou au miel
Cottage cheese from Saunier farm with
herbs, blackcurrant or honey

Tarte tatin d’oignons francgais, glace au 12€
yaourt
French onion tart tatin, yoghurt ice cream

Pavlova a la mangue, sorbet noix de 12€
CoOCo
Pavlova with mango and coconut sorbet

Coulant matcha et pistache, sorbet 12€
yuzu

Matcha and pistachio lava cake wich

yuzu sorbet
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BISTROT DES MOINES

Nous souhaitons vous faire decouvrir

une cuisine de terroir, gourmande et

généreuse, ¢tablie a partir de produits
locaux.

We want you to discover a generous, gourmet
cuisine based on local produce.

N’hesitez pas a vous renseigner aupres
de notre Maitre d’hocel.

For allergen information, flease ask our Maitre

d'hocel.

Nous vous informons qu’au-dela de 8 personnes, un menu vous sera proposé par notre chef
pour I'ensemble des convives.

We inform you for reservation over 8 people, a menu will be proposed by our chef for all
guests.



