GUILLAUME ROYER
Meitleur Quvrier de France

Le sacre d’'un jeune chef

Cela faisaitplus d'unan qu'il travaillait d’arrache-pied sur
ce concourssi difficile et prestigieux. Guillaume Royer,
un enfantde Vandenesse-en-Auxois, a obtenuletitre tant con-
voitéde Meilleur Ouvrier de France dansla catégorie “cuisine-
gastronomie’; début févriera Dardilly, prés de Lyon. « C'est |
beaucoup destressavec des épreuves trés dures. Les quinze
derniersjours,jen’ai pasvulalumigre dujour. Une fois que
l'on connait cequinousserademandé, il fautrépéterencoreet
encore». Guillaume Royerestchefensecondal’Hatel duCas-
tellet,dansle Var. Pendanttoute sa préparation, ila été coaché
par son chef, Christophe Bacquié. Guillaume Royer a passé
toutesonenfancea Vandenesse-en-Auxois, avantde quitterla
Bourgogne poursa carriere professionnelle. « Maisje reviens
trésrégulierement », assurait celui qui adémarré en apprentis-
sage chez Bonnardot, a Pouilly-en-Auxois, avantde passerpar
la Maison Lameloise a Chagny. Apres avoir obtenu le col tri-
colore, Guillaume Royer comptaitbien féter ¢a, « savourerun
peu». Quantases projets, 'ouverture de son propre restau-
rantn’était pasal'ordre dujour. Guillaume Royer comptait
bien rester au Castellet, auprés de son mentor. {




