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COTE-D’OR [ FOIRE DE DIJON ]

Les jeunes espmrs
ont du talent !

‘mLes jeunes espolrs se sont véntablement qe

gourmandes, a la Foire de Dijon. Photo LBP

Lesj jeuAnes espoirs de la
cuisine s'affrontaient, hier,
sur l'espace des Rencontres
gourmandes. Une compéti-
tion de trés haut niveau.

mpressmnnants hier, les es-

poirs de la cuisine - un con-
cours réserveé aux ]eunes pro-
fessionnels organisé par
IAmicale de cuisiniers - sur
I'espace des Rencontres gour-
mandes.
Ils devaient réaliser un plat &
base de boeuf charolais et un
dessert contenant poire et

cassis. Et ils s'en sont bien

tirés, selon les membres du

jury, que présidait Olivier

Walch, chef du chateau du

clos de Vougcot.

Des plats dignes
des étoiles...
Qu’on en juge plutdt par les

recettes du vainqueur, Antho- -

nin Favard, de LAbbaye dela
Bussiére : en premier plat,

+ joue de beeuf charolais dans

l'idée d'une daube, pomme de
terre fondante et déclinaison
de carottes de couleur. En se-
cond plat: poire Williams

penses sur ! espace des Rencontres

sous toutes ses textures : crue,
cuite, marinée et sorbet cassis,
Joffrey Piffaut, de I'hotel-res-
taurant Le France, a Villers-le-
Lac (Doubs), se place en se-
conde position, et Romain .
Vennevaux, du restaurant
Stéphane Derbord, a Dijon, se
classe troisigme. ;
« Retenez ces trois noms », di-
sait hier la gastronome Fran-
coise Colin, membre du bu-
reau de Duon Congrexpo, en
bonne connaisseuse des jeu-
nes talents. « On en entendra
parler... »

G. D.



